


 L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 



 



Suggestions 
Vins & Champagnes

MENU 1 • 29,90€
RUDOLF LE RENNE

LISTE DES ALLERGÈNES (valable pour tous les menus) : lactose, gluten, 
fruits à coque, crustacés.







Domaine Château de Marsannay..................... 29,60 €/bt 
La vivacité du chardonnay, conjugué à l’onctuosité d’un grand vin 
blanc de bourgogne sera parfait pour l’un ou l’autre, et pour continuer 
également avec le pain de sandre.

Domaine La Perrière • Sancerre blanc............ 19,50 €/bt 
L’expression du sauvignon, la poire la pomme, la finesse conjuguée par 
une bouche tout en fraicheur pour accompagner l’un ou l’autre des 
mets, et pour continuer également avec le pain de sandre.

Domaine Malijay • Gigondas............................ 17,50 €/bt
Un nez complexe, une bouche enrobée, fine et ample avec une belle 
longueur permettant d’apprécier la douceur de la pintade et la force des 
morilles.

Domaine la Perrière • Sancerre rouge........... 19,50 €/bt
Un nez de fruits noirs légèrement compotés, de légères notes de sous-
bois, d’humus, une bouche ample aux tanins fondus.

Pour accompagner le fromage, les inconditionnels des vins rouges 
trouveront leur bonheur, mais le Marsannay et le sancerre Blanc pourront 
se prêter avec bonheur à l’accompagnement de ce charmant trio.

Les champagnes
Bulles des neiges..................................................8,75 €/bt
Un effervescent tout en fraicheur, aux bulles fines.

Maison Gruet Buxueil • Brut sélection...............17,90 €/bt
Le jeu de la transparence, des arômes de fleurs blanches, une fraicheur 
intense, toute la Champagne dans une flute.

Maison Besserat de Bellefon • Grande tradition....27,50 €/bt
L’expression même de la Champagne dans ses bulles, sa couleur or pâle, 
son élégance et sa bouche tout en finesse.
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